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Operacja pod mn\a ,Wzmocnienie hplnlu polecmem Ubil'!nl Na Sliwkowym ﬂ/hku popr/e/ organizacjg warszti ('\\' vkolen d/nhnn |nlormch|ne promocvjne podnoszenie wiedzy,

a lokalnego”

ana jest ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach poddziatania

Wsparcie na wdrazanie operacji w ramach strategii rozwoju lokalnego

kierowanego przez spolecznoéé” objgtego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020

Zalgcznik nr 1 do REGULAMINU REKRUTACYJNEGO

Organizacja warsztatow, szkolern majacych na celu zdobycie umiejetnosci przetwarzania produktéw lokalnych

tytut / nazwa / Szkolenie w zakresie produkcji Szkolenie w zakresie produkcji Szkolenie w zakresie produkcji Szkolenie w zakresie liofilizacji
temat serow lodow parowek
Termin Wrzesien 2024

Wrzesien 2024

Wrzesien 2024

Wrzesien 2024

lokalizacja (adres)

Dom Kultury w Mogilnie, Mogilno 112, 33-326 Mogilno (czes¢ teoretyczna)
Inkubator Przetwérstwa Produktéw Lokalnych, Korzenna 251, 33-322 Korzenna (cze$¢ praktyczna, wizyta studyjna w ramach dobrych

praktyk)




Instytucja Z:
Operacja pod nazwg ,, Wzmocnienie kapitatu 2
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i Rozwoju Wsi.
informacyjne, promocyjne, podnoszenie wiedzy,

/sparcie na wdrazanie operacii w ramach strategii rozwoju lokalnego

kierowanego przez spolecznosé” objgtego Programem Rozwoju Obszaréw Wicjskich na lata 2014-2020

czas trwania w
podziale naliczbe
dni i liczbe godzin

Wydarzenia 1-dniowe (2 szkolenia w réznych zakresach)
7:30-8:00 przyjazd do miejsca szkolenia teoretycznego, rejestracja
uczestnikow

8:00 - 8:15 rejestracja, przerwa kawowa

8:15 - 10:15 szkolenie teoretyczne cz. 1 (pierwszy rodzaj szkolenia)
10:15 - 10:30 przerwa kawowa

10:30 —12:30 szkolenie teoretyczne cz. 2 (drugi rodzaj szkolenia)
12:30-13:30 Obiad

13:30- 13:45 przejazd do miejsca szkolenia praktycznego

13:45- 15:45 szkolenie praktyczne cz.1 (pierwszy rodzaj szkolenia)
15:45 - 16:00 przerwa kawowa

16:00- 18:00 szkolenie praktyczne cz.2 (drugi rodzaj szkolenia)
18:00 - 18:15 przerwa kawowa

18:15- 19:45 wizyta studyjna w Inkubatorze

19:45 —20:00 podsumowanie dnia szkoleniowego

20:00 wyjazd w droge powrotng

Wydarzenia 1-dniowe (2 szkolenia w réznych zakresach)
7:30-38:00 przyjazd do miejsca szkolenia teoretycznego, rejestracja
uczestnikow

8:00 - 8:15 rejestracja, przerwa kawowa

8:15-10:15 szkolenie teoretyczne cz. 1 (pierwszy rodzaj szkolenia)
10:15 - 10:30 przerwa kawowa

10:30 —12:30 szkolenie teoretyczne cz. 2 (drugi rodzaj szkolenia)
12:30-13:30 Obiad

13:30- 13:45 przejazd do miejsca szkolenia praktycznego

13:45- 15:45 szkolenie praktyczne cz.1 (pierwszy rodzaj szkolenia)
15:45 - 16:00 przerwa kawowa

16:00- 18:00 szkolenie praktyczne cz.2 (drugi rodzaj szkolenia)
18:00 - 18:15 przerwa kawowa

18:15- 19:45 wizyta studyjna w Inkubatorze

19:45 —20:00 podsumowanie dnia szkoleniowego

20:00 wyjazd w droge powrotnag
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~Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie™
Instytucja Zarzgdzajaca Programem Rozwoju Obszaréw Wigjskich n: 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Upemcn pod ln/\\a ,Wzmocnienie kapitatu spolecznego obszaru Na Sliwkowym Szlaku poprzez organizacj¢ warsztatow, szkolei, dzialania informacyjne, promocyjne, podnoszenie wiedzy,
fistwa lokalnego” wspotfi ana jest ze érodkéw Unii Europejskiej w ramach poddzialania . Wsparcie na wdrazanie operacji w ramach strategii rozwoju lokalnego
Kierowanego przez spolecznosé™ objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020

program

Jak wyzej w pozycji: czas trwania w podziale na liczbe dni i liczbe godzin.
Program kazdego ze szkolen zawiera:
1. Czes$cteoretyczna (2 h z kazdego z zakresow szkolen)

2. Czesé praktyczna (2 h z kazdego z zakreséw szkolen)
3. Przerwy kawowe, obiad
4. Dobre praktyki- wizyta w Inkubatorze Przetwdrstwa (1 x 1,5 godziny na dzien, tj. 1 x na dwa szkolenia).
5. Przejazd z miejsca szkolenia na miejsce szkolenia.
6. Podsumowanie dnia szkoleniowego
Zakres:

1. Szkolenie w zakresie produkcji seréw

2. Szkolenie w zakresie produkcji lodéw

3. Szkolenie w zakresie produkcji paréwek
4. Szkolenie w zakresie liofilizacji

Szkolenia zakonczone testem, certyfikatem.

Zakres wizyty studyjnej:

25 0sdéb x 14 wizyt. Razem 350 uczestnikow. Przeprowadzenie wizyty studyjnej majacej na celu przedstawienia dobrych praktyk, w tym
pokaz produkgcji i degustacja przetwordw produkowanych w istniejgcym Inkubatorze Przetwdrstwa Lokalnego w Korzennej. W ramach
wizyty: prezentacja doswiadczen dotyczacych przetwarzania produktow lokalnych, prezentacja Inkubatora, obstuga urzgdzen znajdujacych
sie w Inkubatorze, produkty do przetworzenia, prezentacja przetwérstwa, degustacja produktow wytwarzanych w inkubatorze, ubrania
ochronne.




